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Tratados Internacionales.




 La historia de las Denominaciones de Origen Meéxico
comienza con el Acuerdo de Lisboa de 1958, siendo México

Vla-CQp uno de los signatarios.

e « En México se emite la primera ley en Denominacion de

bioA8Tcer» Origen el 1972 reconociendo la proteccion de la DO
Tequila.

C.ulturad

:%L  De 1997 al 2004 las Denominaciones de Origen mexicanas
! llegaron a once, entre ellas cinco destilados (Tequila,
EIAE]SE ------ mezcal, bacanora, sotol y Charanda); tres productos
--------- agricolas (mango Ataulfo, café de Veracruz y de Chiapas)
dos artesanias (maderas y productos de Olinala y ceramica
de Talavera) y joyeria de Ambar de Chiapas (IMPI, 2007).




Estados con Denominacion de
Origen.




some)(é:;:a,ac
9 4 Denominacion de Origen

PR

,,,Qn CAPITULOI DELALEY DEL IMPI

De la Proteccion a la Denominacion
de Origen




CAPITULO II
De la Autorizacion para su Uso




II.- Que realice tal actividad dentro del
territorio determinado en la
declaracion;

II1.- Que cumpla con las normas oficiales
establecidas por la Secretaria de
Comercio y Fomento Industrial
conforme a las leyes aplicables,
respecto de los productos de que se
trate, y

IV.- Los demas que senale Ila
declaracion.



@33 ICULO 175.- El usuario autorizado de

gha denominacion de origen podra a su
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f;., mediante convenio, permitir el uso de
eEEia, Unicamente a quienes distribuyan o
biogli Jan los productos de sus marcas. El
%‘%"{ﬁ@lvenio deberda ser sancionado por el
Wtituto v surtird efectos a partir de su

@ cripcion de esta.
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ELABORACION DEL MEZCAL ORGANICO.

IDENTIFICACION DE LOGOS

NOMBRE DE LA NORMA

NOM-070-SCFI-1994, Bebidas alcoholicas-
Mezcal-Especificaciones

Norma Oficial Mexicana NOM-142-SSA1-
1995, Bienes y servicios. Bebidas alcohdlicas.
Especificaciones sanitarias. Etiquetado
sanitario y comercial.

Norma Oficial Mexicana NOM-120-SSA1-

1994, Bienes y servicios. Practicas de higiene

ﬁsanidad para el proceso de alimentos,
ebidas no alcoholicas y alcohdlicas.

Norma Oficial Mexicana NOM-030-SCFI-
2006, Informacion Comercial-Declaracion
de cantidad en la etiqueta-

Especificaciones Norma Oficial Mexicana
NOM-106-SCFI-2006, Caracteristicas de
Diseno y Condiciones de uso de la
contrasena

Programa Nacional Organico
Reglamento Europeo
JAS
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Introduccion.

Las especificaciones que se
senalan a continuacion soélo
podran satisfacerse cuando en la
elaboracion del producto objeto
de esta NOM, se utlhcen materias
primas e lngredlentes de calidad
sanitaria y se apliquen buenas
técnicas higiénicas y de
destilacion que aseguren que el
Eroducto es apto para el consumo
umano.



NOM establece las
acteristicas y especificaciones
oiigikx (deben cumplir los usuarios
CL%OI‘IZ&(IOS para producir y/o
w%mlermahzar la beblda alcohdlica
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Campo de aplicacion



(@ @ytras especies de agave, siempre y cuando
@g. ino sean utilizadas como materia prima
viac®para otras bebidas con denominaciones de
crepery igen dentro del mismo Estado.
C;'Im ultivados en las Entidades Federativas,
dunicipios y Regiones que senala la
-=seclaracion General de Proteccion a la
ﬁg:’i ®¥enominacion de origen "mezcal", en

der 1007
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Definicion de Mezcal

4.4 Mezcal

Bebida alcohodlica regional obtenida or
destilacion y rectificacion de mostos preparados
directa y originalmente con los azdcares extraidos

\na-cup de las cabezas maduras de los agaves mencionados
"R en el capitulo 2 “Campo de Aplicacion”,
O reviamente hidrolizadas o cocidas, y sometidas a
hioAEz7z ermentacion alcohoélica con levaduras cultivadas o
Culbas no, siendo susceptible de ser enriquecido, para el
{ caso del Mezcal tipo II, con hasta en 20% de otros
}; carbohidratos en la preparacion de dichos mostos,
ot s siempre y cuando no se eliminen los componentes
cusg aaaaaa que le dan las caracteristicas a este producto, no
BAN' permitiéndose las mezclas en frio.
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El mezcal es un liquido de olor y sabor
suigeneris de acuerdo a su tipo. Es
incoloro o ligeramente amarillento
cuando es reposado o anhejado en
recipientes de madera de roble blanco
o encino, o cuando se aboque sin
reposarlo o anejarlo.



Tipos de mezcal
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CATEGORIAS DEL MEZCAL

« (Categorias

De acuerdo a las caracteristicas adquiridas en procesos posteriores a la
destilacion y rectificacion, el mezcal se clasifica en 3 categorias:

-Mezcal joven

- Mezcal ainejo o aiiejado

- Mezcal reposado

Mezcal joven

Producto obtenido conforme al inciso 4.4 susceptible de ser abocado.
» Mezcal anejo o anejado

Producto susceptible de ser abocado, sujeto a un proceso de
maduracion de por lo menos un afo, en recipientes de madera de
roble blanco o encino, cada una con capacidad maxima de 200 litros.

» Mezcal reposado

Producto susceptible de ser abocado que se deja por lo menos 2
meses en recipientes de madera de roble blanco o encino, para su
estabilizacion
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4. FERMENTACION
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6. HOMOGENIZACION Y
FILTRACION
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/7. MADURACION DE PRODUCTO
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;) /. PRESENTACION DE LAS MARCAS

MEZCAL EMBAJADOR
MEZCAL YUUBAL
MEZCAL WAHAKA

MEZCAL ZACBE

Ing. Ena Leidy Diaz Regalado
ena220406@hotmail.com
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